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Freqlientemente pode ser observado o aparecimento de mofos em pdes, principalmente de forma, armazenados em ambiente
doméstico ou comercial. A contaminagdo fungica conduz a mudangas indesejaveis das caracteristicas fisico-quimicas,
organolépticas e nutricionais. Ainda pode ocorrer a producdo de metabdlitos secundarios toxicos, as micotoxinas, que, por seu
efeito cronico podem ocasionar problemas a saude dos consumidores. O estudo se propds avaliar as varia¢des das caracteristicas
tecnologicas, da microbiota flngica e a incidéncia de micotoxinas em paes de forma branco e integral, armazenados a temperatura
ambiente e de refrigeracdo. Pées pertencentes a trés diferentes marcas foram analisados durante um periodo de 21 dias. As
determinac0es realizadas foram: umidade, pH, acidez, contagem e identificacdo de fungos e triagens de micotoxinas (aflatoxinas
B1, B2, G1 e G2, ocratoxina A e zearalenona). Os resultados mostraram que a contaminacéo flngica ocorre desde o inicio dos
prazos de validade, sendo predominante a presenca dos géneros Penicillium e Aspergillus, que os parametros tecnoldgicos se
alteraram pouco, e que ndo se confirmou a presenga de micotoxinas nas diferentes amostras estudadas.
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